Trattoria LA ROSA 1908

SN

Piu dit 100 annt tra
gentio creativo ed arte dell'ospitalita.

Noi a casa tua

Menu
Gourmet Delivery

con alcune ricette direttamente dal




Il delivery firmato
Trattoria LA ROSA 1908

CEREALI E VERDURE

QUINOA E MIGLIO, ZUCCHINE E CAROTE A VAPORE

E SCAMORZA AFFUMICATA 8 Y
LE INSALATE

LA GENOVESE... CON LATTUGA, FAGIOLINI, TONNO, UOVO DI

QUAGLIA, PATATE, OLIVELLE, POMODORINI E CAPPERI 9

SANDWICH

DALLA TERRA.. CLUB SANDWICH CON POLLO ALLA GRIGLIA,
POMODORO, INSALATA ICEBERG, BACON,

UOVO SODO E MAIONESE 8

AL MARE.. SANDWICH AL SALMONE MARINATO IN CASA AGLI

AGRUMI, FINOCCHIO, ARANCIA E MISTICANZA 8

GLI ANTIPASTI

TARTARE DI TONNO CON AVOCADO SU MISTICANZA 11
CALAMARI IN INSALATA CON DADOLATA DI CAROTE,

ZUCCHINE, TAGGIASCHE, POMODORINI
E CULIS DI EVO E LIMONE 10
MAZZANCOLLE SCOTTATE SU CREMA DI ZUCCHINE E MENTA
CON FETTE DI FINOCCHIO 10
CARPACCIO DI SALMONE MARINATO IN CASA
AGLI AGRUMI SU MISTICANZA 9
MILLEFOGLIE DI MELANZANE E ZUCCHINE 7 YV

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 12
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LA TAVOLOZZA DELL'ADRIANA 16

9 ASSAGGI DI SELEZIONI FREDDE TRA:
GUSTI VEGETALI, DI TERRA E DI MARE.
TUTTO A DISCREZIONE DELLA NOSTRA CHEF ADRIANA

| PRIMI PIATTI

LASAGNETTA CON BESCIAMELLA AL SALMONE 10

PASTA AL TORCHIO VONGOLE, LIMONE, CALAMARI

E BOTTARGA 12

PENNONI CON RAGU DI MARE.. IN CARTOCCIO SINGOLO 11
TRIANGOLINI DI VITELLO CON ZABAIONE DI PARMIGIANO
REGGIANO E RIDUZIONE DI BALSAMICO 9

TORTELLI DI RICOTTA CON RAGU DI PROSCIUTTO E PISELLI
TORTELLINI ALLA PANNA 9

LASAGNE DELLA TRADIZIONE 8

N

LE SELEZIONI DI FRANCESCO

MINIMO 2 PERSONE

GRAN SELEZIONE DI CRUDO DI MARE 22 A PERSONA
TAVOLOZZA DI FORMAGGI DA TUTTO IL MONDO 14 A PERSONAY
TERRINA DI FOIE GRAS CON CONFETTURA DI PRUGNE 16
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| SECONDI PIATTI

FILETTO DI BRANZINO CON SPINACI SALTATI E TAGGIASCHE 12
TRANCIO DI SALMONE SALTATO CON VERDURE CROCCANTI 12
CODA DI ROSPO SU CREMA FREDDA DI ZUCCHINA E MENTA 12
SELEZIONE DI ROAST BEEF DI MANZO SU MISTICANZA 9
FILETTINI DI LONZA CON SALSA TONNATA

ALLA MANIERA DELLA ROSA 1908 8

COTOLETTA ALLA BOLOGNESE 8

CONTORNI

CREMA FRITTA 5V
CAPONATA ESTIVA 4 Y
SFORMATO DI VERDURE 5 Y
VERDURE ALLA GRIGLIA 4 Y
SPINACI SALTATI 4 Y

LA GASTRONOMIA DELL'ADRIANA

SELEZIONE DI RAGU IN MONOPORZIONE
RAGU DI ASPARAGI E RAGU BIANCO CON VELLUTATA DI
ASPARACGI 3

RAGU DI PISELLI CON PROSCIUTTO DI PARMA E
VELLUTATA DI PISELLI 3
RAGU ROSSO DI FASSONA PIEMONTE 3,5
RAGU ALLA FINANZIERA, CON RIGAGLIE DI FARAONA 3
RAGU DI CONIGLIO TAGLIATO AL COLTELLO 3,5

RAGU ALLA NORMA CON MELANZANE E POMODORO 3V
RAGU DI PESCE 4,5
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DESSERT

PANNA COTTA CON SALSA Al FRUTTI ROSSI 5
FIORDILATTE AL CARAMELLO 5

ZUPPA INGLESE 5

TIRAMISU 5

MACEDONIA 5

TORTA DI TAGLIATELLE 5

VINI

CHAMPAGNE PATIGNY - PREMIER CRU 28

TRENTO DOC - CONTI D'ARCO 16

ALTO ADIGE PINOT BIANCO - GIORGIO GRAI. 19

RENOSU BIANCO DI SARDEGNA (VERMENTINO - MOSCATO) 16
CHIANTI CLASSICO - ISTINE 14

DOLCETTO D'ALBA - FENOCCHIO. 14

CONSEGNE A DOMICILIO
SU TERRE DEL RENO E COMUNI LIMITROFI
FERRARA CITTA'
DA MARTEDI A SABATO PRANZO E CENA,
DOMENICA A PRANZO

ORDINE MINIMO € 15 - INFO ED ORDINI
0532 84098 - INFO@FUORIROSA.IT
ORDINI ENTRO LE 11,00 CONSEGNA TRA 12,30 E 14,00
ORDINI ENTRO LE 18,00 CONSEGNA TRA LE 19,00 E 20,30
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il menu
LE SPECIALITA' DI PESCE

TARTARE DI TONNO
CON AVOCADO

SU MISTICANZA

PASTA AL TORCHIO
CON VONGOLE, CALAMARI,
LIMONE E BOTTARGA

TIRAMISU

27 A PERSONA
MINIMO 2 PERSONE




