
Il delivery firmato
Trattoria LA ROSA 1908 

G L I  A N T I P A S T I
TARTARE  DI  TONNO   12  

con  maionese  di  avocado ,  sedano  e  misticanza

MAZZANCOLLE  SCOTTATE   10

su  vellutata  di  verdure  

POLPO  CON  PATATE   12

olivelle  taggiasche  e  pomodorini  confit

MILLEFOGLIE   8

di  melanzane  e  zucchine

SFORMATO  DI  VERDURE   10

con  funghi  spadellati

L E  I N S A L A T E
CAESAR  SALAD   10

con  galletto  marinato  al  l imone ,  parmigiano  e  lattuga

S A N D W I C H
AMERICA  CLUB  SANDWICH   9

con  pollo  alla  griglia ,  pomodoro ,  insalata  iceberg ,  bacon ,  

uovo  sodo  e  maionese  

LA  TAVOLOZZA  28*

selezione  di  formaggi  da  tutto  i l  mondo  

TERRINA  DI  FOIE  GRAS  32*

con  confettura  di  prugne

CRUDITA '  DI  MARE   44*

selezione  di  crudi  di  mare  di  vario  genere  

L E  S E L E Z I O N I  D I  F R A N C E S C O
M I N I M O  2  P E R S O N E

* i m p o r t o  r i f e r i t o  a  2  p e r s o n e  



CANNELLONI  DI  MARE   12

con  ragù  di  mare  e  coulis  di  pomodoro

CALAMARATA  CON  COZZE  E  VONGOLE   12

limone ,  calamari  e  bottarga  

VELLUTATA  DI  FAGIOLI   9

con  cozze  e  pasta  di  grano  arso

RAVIOLI  DI  PECORINO    10

con  ragù  bianco  e  corti le  

PASSATELLI   12

asciutti  con  funghi  porcini

LASAGNE  DELLA  TRADIZIONE   9

TORTELLI  DI  ANATRA   12

ripieni  d 'anatra  con  crema  di  parmigiano

e  crumble  ai  funghi

I  P R I M I  P I A T T I

  FILETTO  DI  BRANZINO   12

con  taggiasche ,  patate  e  pomodorini

BACCALÀ  IN  UMIDO   12

con  polenta  di  storo  

CAPASANTE  E  CALAMARI   14

su  crema  di  zucca  e  funghi  

FILETTINI  DI  MAIALE  CON  FUNGHI   10

COTOLETTA  ALLA  BOLOGNESE   10

BRASATO  DI  GUANCIA  DI  MANZO   10

PETTO  D 'ANATRA   12

con  spinaci  saltati

MAIALINO  DA  LATTE   10

a  bassa  temperatura  su  crema  di  zucchine

I  S E C O N D I  P I A T T I



CREMA  FRITTA   5

FUNGHI  PORCINI  SPADELLATI   9

SFORMATO  DI  VERDURE   5

VERDURE  ALLA  GRIGLIA   4

PURÈ  DI  VERDURE   4

C O N T O R N I

TIRAMISU   5

variegato  al  fondente   

FIORDILATTE  AL  CARAMELLO   5

ZUPPA  INGLESE   5

D E S S E R T

VINI

CHAMPAGNE  PATIGNY  -  PREMIER  CRU   28

TRENTO  DOC  -  CONTI  D 'ARCO   16

ALTO  ADIGE  PINOT  BIANCO  -  GIORGIO  GRAI   19

CHIANTI  CLASSICO  -  ISTINE   14

DOLCETTO  D 'ALBA  -  FENOCCHIO   14

C O N S E G N E  A  D O M I C I L I O
D A  M E R C O L E D I  A  S A B A T O  P R A N Z O  E  C E N A

 D O M E N I C A  S O L O  P R A N Z O

TERRE  DEL  RENO  E  LIMITROFI  ORDINE  MINIMO  € 15  

CENTO  E  FERRARA  ORDINE  MINIMO  € 50  

INFO  ED  ORDINI  

0532  84098  -  INFO@FUORIROSA . IT



i l  m e n u  

L E  S P E C I A L I T A '  D I  T E R R A

P A S S A T E L L I
ASC IUTT I  CON  FUNGHI  PORC IN I  SPADELLAT I

MA I A L I N O  D A  L A T T E
COTTO  A  BASSA  TEMPERATURA  

SU  CREMA  DI  ZUCCH INE  

F I O R  D I  L A T T E

28  A  PERSONA
MIN IMO  2  PERSONE

S F O RMA T O
DI  VERDURE

AL  CARAMELLO



i l  m e n u  

L E  S P E C I A L I T A '  D I  P E S C E

T A R T A R E  D I  T O NNO
CON  MAIONESE  DI  AVOCADO ,  

SEDANO  E  MIST ICANZA

C A NN E L L O N I  D I  MAR E
CON  RAGÙ  DI  MARE  E  COUL IS  DI  POMODORO

Z U P P A  I N G L E S E

34  A  PERSONA
MIN IMO  2  PERSONE

C A P E S A N T E  E  C A L AMA R I
SU  CREMA  DI  ZUCCA  E  FUNGHI






