
Il delivery firmato
Trattoria LA ROSA 1908 

AMERICA  CLUB  SANDWICH   9

con  pollo  alla  griglia ,  pomodoro ,  insalata  iceberg ,  

bacon ,  uovo  sodo  e  maionese  

G L I  A N T I P A S T I

L E  I N S A L A T E

LA  GENOVESE   10

con  lattuga ,  fagiolini ,  tonno ,  uovo  di  quaglia ,  

patate ,  olivelle ,  pomodorini  e  capperi

INSALATA  DI  MARE   12

con  calamari  e  polpo ,  misticanza ,  patate  e  capperi

S A N D W I C H

. . . D A L  M O N D O  D E L  T A R T U F O  N E R O  P R E G I A T O

IL  BIGNE '  AL  NERO    12  

con  tartufo  nero  nostrano  e  vellutata  di  tartufo  nero

LO  SFORMATO  DELL 'ARTUSI  12  

con  tartufo  nero  e  vellutata  di  tartufo  nero

TARTARE  DI  TONNO   12  

con  maionese ,  sedano  e  misticanza

TARTARE  DI  RICCIOLA   12

con  zucchine  alla  scapece ,  ravanello ,  f inocchio  e  maionese  

PESCE  SPADA  12

con  maionese  di  pomodoro  cil iegino  e  salsa  di  lattuga

FIORE  DI  ZUCCA  RIPIENO  10

con  salsa  di  gazpacho  

PETTO  DI  FARAONA   10

con  salsa  alle  acciughe  e  asparagi



L E  S E L E Z I O N I  D I  F R A N C E S C O
M I N I M O  2  P E R S O N E

LA  TAVOLOZZA  14

selezione  di  formaggi  da  tutto  i l  mondo  

TERRINA  DI  FOIE  GRAS  16

con  confettura  di  prugne

CRUDITA '  DI  MARE   22

selezione  di  crudi  di  mare  di  vario  genere

IL  BIGNE '  AL  BIANCO    20  

con  tartufo  bianco  nostrano  e  vellutata  di  tartufo  bianco

LO  SFORMATO  DELL 'ARTUSI  20  

con  tartufo  bianco  nostrano  e  vellutata  di  tartufo  bianco  

. . . D A L  M O N D O  D E L  B I A N C O

I  P R I M I  P I A T T I

PACCHERO  AL  CARTOCCIO   12

con  mazzancolle ,  calamari  e  crema  di  asparagi

SCIALATIELLI   12

con  cozze ,  vongole ,  l imone ,  calamari  e  bottarga  

PASSATELLI  NERI   12

al  nero  di  seppia ,  con  ragù  di  mare  e  crema  allo  zafferano

STRICHETTI  10

al  ragù  di  pisell i  e  prosciutto  

TORTELLONI  DI  ZUCCA  10

al  ragù  di  asparagi

PASSATELLI  ASCIUTTI   12

con  funghi  porcini

LASAGNE  DELLA  TRADIZIONE   9

LASAGNE  AL  TARTUFO  NERO   14

TORTELLI  DI  ZUCCA  AL  TARTUFO  NERO   14

con  burro  di  malga ,  reggiano  e  tartufo  nero  nostrano  

. . . D A L  M O N D O  D E L  T A R T U F O  N E R O  P R E G I A T O



PASSATELLI  AL  BIANCO   24

con  burro  di  malga ,  reggiano  e  tartufo  bianco  nostrano

TORTELLI  DI  ZUCCA  AL  TARTUFO  BIANCO   24

con  burro  di  malga ,  reggiano  e  tartufo  bianco  nostrano

  FILETTO  DI  BRANZINO   12

con  taggiasche ,  crema  di  patate  e  pomodorini

TRANCIO  DI  PESCATO  DEL  GIORNO   12

gratinato  al  forno ,  con  maionese  agli  agrumi  

e  verdure  scottate  

CAPESANTE  E  CALAMARI   14

su  crema  di  zucca  e  funghi  

ANGUILLA   14

su  crema  di  fagioli  e  caponata

BACCALA '  IN  OLIO  COTTURA  10

con  asparagi

COTOLETTA  ALLA  BOLOGNESE   10

PETTO  D 'ANATRA   12

con  salsa  di  mirtil l i

I  S E C O N D I  P I A T T I

TORTELLINI  AL  BIANCO   24

con  burro  di  malga ,  reggiano  e  tartufo  bianco  nostrano  

. . . D A L  M O N D O  D E L  B I A N C O

. . . D A L  M O N D O  D E L  T A R T U F O  N E R O  P R E G I A T O

BACCALA '  FR ITTO   1 6

con  vellutata  di  tartufo  nero  e  tartufo  nero  pregiato

 MAIAL INO  DA  LATTE   1 6

con  vellutata  di  tartufo  nero  e  tartufo  nero  nostrano  

FARAONA  AL  CARTOCCIO   16

con  tartufo  nero  nostrano  

. . . D A L  M O N D O  D E L  B I A N C O

 COTOLETTA  DELLA  TRADIZIONE   26

con  tartufo  bianco  del  bosco  della  Panfil ia  

FARAONA  AL  CARTOCCIO   26

con  tartufo  bianco  nostrano  



CREMA  FRITTA   5

FUNGHI  PORCINI  SPADELLATI   9

FLAN  DI  VERDURE   5

RADICCHIO  GLASSATO  AL  BALSAMICO  5

C O N T O R N I

TIRAMISU   5

variegato  al  fondente   

FIORDILATTE  AL  CARAMELLO   5

ZUPPA  INGLESE   5

TORTA  DI  TAGLIATELLE  5

D E S S E R T

V IN I

CHAMPAGNE  PAT IGNY  -  PREMIER  CRU   28

EXTRA  BRUT  -  PIETRO  COLLA   23

SICILIA  BIANCO  DA  INZOLIA  E  VIOGNIER  FICILIGNO  -  

BAGLIO  PIANETTO  14

LANGHE  SAUVIGNON  "BASARICO ' "  -  CANTINE  ADRIANO   13

CHIANTI  CLASSICO  -  S .  GIUSTO  A  RENTENNANO   19

COLLIO  CABERNET  -  KITZMULLER   15

 

TERRE  DEL  RENO  E  LIMITROFI  ORDINE  MINIMO  € 15  

CENTO  E  FERRARA  ORDINE  MINIMO  € 50  

INFO  ED  ORDINI  

0532  84098  -  INFO@FUORIROSA . IT

C O N S E G N E  A  D O M I C I L I O

D A  M E R C O L E D I  A  S A B A T O  P R A N Z O  E  C E N A

 D O M E N I C A  S O L O  P R A N Z O



i l  m e n u  

L E  S P E C I A L I T A '  D I  T E R R A

P A S S A T E L L I  A S C I U T T I

S F O RMA T I N O  D I  V E R D U R E

T O R T A  D I  T A G L I A T E L L E

28  A  PERSONA

MIN IMO  2  PERSONE

CON  FUNGHI

CON  FUNGHI

MA I A L I N O  D A  L A T T E  
CON  VELLUTATA  DI  TARTUFO  NERO

E  TARTUFO  NERO  PREG IATO



i l  m e n u  

L E  S P E C I A L I T A '  D I  P E S C E

P E S C E  S P A D A
MAIONESE  DI  POMODORO  C I L I EG INO  

E  SALSA  DI  LATTUGA

P A C C H E R I  A L  C A R T O C C I O
CON  MAZZANCOLLE ,  CALAMAR I  

E  CREMA  DI  ASPARAG I

34  A  PERSONA

MIN IMO  2  PERSONE

T R A N C I O  D I  P E S C A T O
GRAT INATO  AL  FORNO ,  

CON  MAIONESE  AGL I  AGRUMI  E  VERDURE

F I O R D I L A T T E  
A L  C A R AM E L L O


